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Carottes rapées
Salade de mache et mais

Vinaigrette agrumes g

Axoa de boeuf
Colin mariné a la provengale

Penne et Emmental rapé

Fromage fondu président

Croc'lait

Compote de pommes abricots

Compote de pommes fraises cassis

1) %O

Production locale
Viande racée

Spécialité du chef

Q

Escalope de porc sauce dijonnaise
(moutarde, oignon, créeme, petits

Salade de riz parisienne
(tomate, mais, basilic, échalote)

Salade de lentilles

légumes)
Croq veggie fromage

Petits pois

Yaourt aromatisé

Yaourt nature sucré

Fruit de saison

Fruit de saison

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

| LE Jour DU (=) |

Chou-fleur sauce cocktail

Macédoine mayonnaise

Pizza au fromage

Purée de carottes

Brie

Camembert

Gélifié a la vanille

Gélifie au chocolat

Flibustier
Saint Paulin
Fruit de saison
Jus d'orange

L.}

ey
éﬂ? Bleu blanc coeur
,fﬁ Péche responsable

Plat végétarien

Salade iceberg et croGtons

% ,N\ Salade jurasienne

Endives vinaigrette au caramel (salade verte, dés d'emmental,
g dés de dinde), vinaigrette échalote

Q o

Céleri rapé mayonnaise

Blanquette de veau (oignon, créme, Pavé de merlu sauce potiron
champignon) orientale (potiron, creme, fleur d'oranger,
Pané mozzarella jus d'orange, pain d'épices)

Choux de Bruxelles

N N Semoule
et pommes de terre a la creme
Gouda Fromage blanc aux fruits
Edam Fromage blanc et cassonade

Fruit de saison

Galette a la
frangipane . .
&P Fruit de saison
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Viande de beeuf d'origine francaise - Viande de porc volaille agneau crues D'origine frangaise



