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Avec son équipe, Christophe Pierrepont, 
responsable de la cuisine centrale de la 
Ville, relève un nouveau défi : confectionner 
jusqu’à 1200 repas par jour à base de 
produits bruts et frais, pour les enfants 
des crèches et des maternelles, comme ici 
Gabriel, 6 ans.

DES SAVEURS 
MAISON
QUI FONT 

GRANDIR !
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Pas d’augmentation 
des tarifs Citibus !

PRINTEMPS 2025 : 
Citadines 100% électriques, 
grâce à l’achat par le Grand 
Narbonne de 6 navettes 

Transition énergétique
Décarbonisation des 
véhicules 

Réseau Citibus : un avenir redéfini
à Narbonne avec RATP Dev
À partir du 1er janvier 2025, RATP Dev succédera à Keolis, suite à une décision du conseil 
communautaire le 19 septembre 2024. Cette transition s'accompagne d'un budget renforcé pour 
améliorer l'offre de transport durant huit années, avec des modifications effectives dès 2025.

DE NOUVEAUX SERVICES 
POUR UNE MOBILITE 

FACILITEE
 

Paiement par carte bancaire à bord des bus 

Nouvelle application mobile : recherche de 
son itinéraire, achat de tickets…

Ouverture étendue de la Citiboutique au 
samedi matin

136 M€
INVESTIS

soit 16M€ 

(13% d’augmentation) 

de plus que durant les huit 

dernières années avec 

Keolis (120M€)

Un réseau urbain :

+ performant
+ accessible 
+ écologique
+ économique

Le nouveau réseau sera mis en 
place progressivement pour 
ouverture en juillet 2026

UNE OFFRE AJUSTEE
AUX USAGERS

Adaptation des fréquences selon 
l’affluence (période scolaire, 
week-ends, vacances)

Circuits optimisés pour réduire le 
kilométrage, tout en maintenant les 
arrêts
Mise en double-sens sur les 
boulevards pour réduire les temps 
de parcours 

VERS UNE EXTENSION
DU RESEAU 

Deux nouveaux quartiers desservis : 
la Mayolle et les Berges de la Robine 
(Narbo Via) 

Nouvelle liaison entre le quartier de 
St-Jean-St-Pierre et la zone de la Coupe 
(Auchan – CGR)

Desserte de la gare SNCF par toutes les 
lignes : intermodalité améliorée pour les 
habitants et visiteurs (bus villages, 
trains…).

Possibilité d’évolution de la Citadine 1 
avec une desserte vers un futur parking 
relais à Narbonne ouest.
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Manger, un geste si simple et pourtant si essentiel pour 
notre santé. C’est en partant de ce constat que nous avons 
décidé de lancer différentes actions au sein de la Ville pour 
améliorer l’alimentation de tous.

Pour les tout-petits, il y eut d’abord, en 2022, l’obtention du la-
bel « Ecocert en cuisine » dans la cuisine centrale qui dessert 
les crèches de la Ville. Cette distinction récompense les efforts 
pour introduire de plus en plus de produits bio, sans OGM et sans 
additif, dans les repas des enfants. Suite à ce succès, nous éten-
dons aujourd’hui ces bénéfices à l’ensemble des élèves des écoles 
maternelles de Narbonne, comme le souligne le dossier de votre 
Narbonne&Vous. Il s’agit d’un premier pas décisif afin que l’ensemble 
de nos enfants profitent d’une nourriture de qualité à l’école.

Apprendre à bien manger est aussi un grand axe de sensibilisation que 
nous déployons dans le cadre des actions de la Maison de la prévention 
santé, avec de nombreux ateliers à destination des familles ou encore 
des interventions que nous organisons directement dans les écoles 
grâce à l’accompagnement de la diététicienne nutritionniste de la Ville. 
C’est en se basant sur ce type d’actions que nous déployons actuellement 
le Contrat de santé à l’échelle du Grand Narbonne.

L’accès fondamental à l’alimentation pour tous 
est, enfin, un axe majeur de nos actions. Au centre 
communal d’action sociale, ce sont ainsi 230 
personnes qui bénéficient chaque jour du service de 
portage de repas à domicile. Pour aller encore plus 
loin, nous avons conclu un nouveau partenariat, le 16 
octobre, avec la Banque Alimentaire, afin d’installer 
une antenne de cet organisme à Narbonne. Ce 
nouveau service permettra ainsi de structurer la 

solidarité sur notre territoire, en assurant une distribution des repas aux 
plus démunis dans des conditions de décence et d’hygiène optimales.

Autant d’actions qui illustrent notre volonté constante d’améliorer le 
quotidien de tous.

ÉD
IT

O

Un nouveau 
partenariat 

avec la Banque 
alimentaire  

ÉD
IT

O

lors de la signature de la 
convention de partenariat
avec la Banque alimentaire, 
le 16 octobre.
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Jean-Paul CÉSAR
Adjoint au Maire délégué à la petite enfance, 
à l'enfance et à la jeunesse

« Une montée 
en gamme de la 

cuisine centrale »

En plus des 350 enfants 
des crèches de la Ville, la 
cuisine centrale livre les 
repas, en liaison chaude, 

aux écoliers des 15 
cantines de maternelles, 

comme ici à Mathieu-
Peyronne.

Quelle est la politique menée pour la restauration 
collective des plus jeunes ?  
Depuis 4 ans, nous avons beaucoup investi pour monter en gamme le service 
de la cuisine centrale afin d’éviter au maximum les plats industriels et de 
proposer des repas fait maison plus sains aux enfants inscrits en crèche. 
Un grand travail collectif et pluridisciplinaire a été mené pour proposer 
davantage d’aliments frais et de qualité, limiter les plastiques, favoriser le tri 
et sensibiliser à la consommation de bons produits et au bien manger. Ces 
actions sont le fruit d’un investissement transversal des services de la Ville 
(petite enfance, développement durable, santé). L’obtention du label Ecocert 
« En cuisine » en 2022 fut un grand pas franchi et un encouragement pour 
poursuivre constamment nos efforts, lesquels se sont étendus, depuis ce mois 
de novembre, aux enfants de toutes les écoles maternelles. 

Quelles sont les priorités pour la Ville ? 
Offrir au maximum de Narbonnais l’opportunité de « bien manger », notamment 
les plus petits qui sont les plus fragiles, tant sur le plan environnemental que 
sur celui de la préservation de la santé. Cela passe notamment par l’hygiène, 
les contrôles qualité mais aussi l’origine des approvisionnements et la manière 
dont on cuisine. Les produits sont contrôlés en température et dans le respect 
des normes qui limitent les risques liés aux aliments et à leur transformation 
pour tous les acteurs de la chaîne alimentaire, de la réception des marchandises 
jusqu'au service. Un laboratoire extérieur vérifie ponctuellement la sécurité 
sanitaire des aliments ainsi que l’entretien des locaux et du matériel. En 
somme, nous nous efforçons de garantir des repas de qualité en sélectionnant 
des ingrédients de premier choix et en cuisinant de manière à respecter ces 
produits. L’équilibre alimentaire est également fondamental pour lutter contre 
l’obésité.

Quelles sont les prochaines étapes ?
Nous souhaitons maintenir la qualité de ce service et tout faire pour obtenir le 
2e niveau du label Ecocert en allant encore plus loin dans la démarche : doubler 
le nombre de produits issus de l’agriculture biologique, augmenter les produits 
locaux, opter pour des produits ménagers écologiques, déployer les actions 
en faveur du développement durable pour réduire les déchets, le gaspillage… 
Mais pour favoriser le bien-manger, il faut que l’ensemble des acteurs soient 
impliqués, adoptent des habitudes alimentaires et de comportement. C’est 
pourquoi nous déploierons les actions de sensibilisation et d’éducation à 
l’alimentation et au goût auprès des enfants, mais aussi des parents, ainsi que 
la formation des agents. Tout ceci nécessite d’importants moyens financiers 
et humains que nous sommes prêts à mobiliser.

DES SAVEURS 
MAISON QUI FONT 

GRANDIR
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DEPUIS DÉBUT NOVEMBRE, LES ÉLÈVES DE MATERNELLE 
BÉNÉFICIENT DES REPAS PRÉPARÉS PAR LA CUISINE CENTRALE 
DE LA VILLE, TOUT COMME LES ENFANTS INSCRITS EN CRÈCHE. 
JUSQU’À 1 200 REPAS SONT AINSI LIVRÉS CHAQUE JOUR, 
VALORISANT LES PRODUITS FRAIS, BIO ET LOCAUX POUR 
PRENDRE SOIN DE LA SANTÉ DES TOUT-PETITS.
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DU PRODUIT BRUT À L’ASSIETTE…
Garantir de savoureux petits plats faits maison aux enfants nécessite de suivre 
une organisation millimétrée, dès la réception des produits par la cuisine centrale
jusqu’au service en salle.

De 5h20 à 8h30
CUISINE CENTRALE

Réception des produits

Confection des plats pour les

1200 enfants environ (contre

350 auparavant)

Chargement dans les caissons 

isothermes mobiles

22% 
de produits bio dont 

12,3% locaux

90% de produits 
bruts et frais

90% de viande 
d’origine France  

Menus des cantines disponibles en ligne sur www.narbonne.fr

1 RESPONSABLE
de la cuisine centrale

De 8h30 à 11h
LIVRAISON DES REPAS 

En liaison chaude et froide  dans 22 sites (7 crèches 15 maternelles) par 2 camions 

De 8h30 à 13h
CUISINE CENTRALE

Mise en place pour le lendemain : nettoyage, découpe d’aliments et préparation de certains plats (entrées,…)

Tri : carton, plastique, compost…
Nettoyage

De 9h à 13h
CRÈCHES ET MATERNELLES  

Mise en place par les agents techniques

et c'est l'heure du repas pour les enfants !

6 
CUISINIERS
DIPLÔMÉS

1 
PLONGEUSE

3
FACTOTUMS

16 
AGENTS 

TECHNIQUES 
DES ÉCOLES 

ET DES 
CUISINES et 

13 AGENTS 
TECHNIQUES 

DES 
CRÈCHES

Christophe PIERREPONT
Responsable de la cuisine centrale

« Mes clients ce sont les enfants 
et je ferai tout pour les satisfaire »

En poste depuis 4 ans à la cuisine centrale, Christophe Pierrepont a toujours eu un goût 
prononcé pour la gastronomie, le poussant à relever des défis dont celui de proposer une 
alimentation de meilleure qualité aux jeunes Narbonnais. « Ce fut un nouveau challenge 

pour moi qui travaille dans la restauration depuis l’âge de 16 ans, du bistrot au gastro, en 
passant par une structure d’aide sociale à l’enfance. Hors de question de fournir des plats 
industriels ! Mon objectif était de remettre le frais au goût du jour et d’offrir aux tout-petits 
une cuisine pleine de saveurs. Il a fallu réorganiser la cuisine centrale, son fonctionnement, 
retravailler les menus... Nos efforts furent récompensés dès la première année avec l’obtention 
du 1er niveau du label Ecocert « En Cuisine ». Ce fut une belle réussite que nous étendons aux 
cantines de maternelles et améliorerons pour atteindre le 2e niveau ! Mes clients ce sont les 
enfants et je ferai tout pour les satisfaire. Aujourd’hui, nous proposons des entrées, plats et 
sauces faits maison. Tout est possible, il suffit de s’organiser et de travailler ensemble. »∆

Nathalie LÉAL
Chargée de projets nutrition-santé pour la Ville 

« Un travail d’équipe pour une alimentation
saine et durable »

Nathalie Léal, diététicienne nutritionniste, développe les actions nutrition-
santé de la Ville notamment auprès des enfants narbonnais. Elle collabore, 
entre autres, avec la cuisine centrale pour l’élaboration des menus. « Mon 

rôle est d’assurer une diversité alimentaire afin de garantir un apport équilibré en nutriments 
selon l’âge et les besoins spécifiques des enfants tout en valorisant la saisonnalité, le bio, le 
frais, le cuisiné maison, le goût… Je veille aussi à un environnement sain et positif autour du 
repas. » La Direction Petite enfance, le Service Développement durable et la Direction Santé 
travaillent de concert pour arriver à  l’obtention du Label Ecocert 1, gage de qualité des repas 
servis. « Il est important de maintenir cette démarche qualitative de l’alimentation initiée en 
crèche et de l’appliquer aussi en maternelle. Pour cela, un véritable travail d’équipe est en 
place suivant un même objectif : que les enfants bénéficient de repas sains et savoureux ! » 
Afin d’ancrer davantage les bonnes habitudes alimentaires, Nathalie Léal intervient dans les 
crèches et les écoles, auprès des enfants, des parents et des professionnels autour d’ateliers 
ludiques de sensibilisation sur une alimentation saine, en fournissant des conseils pratiques.∆

Khalid ZERRIFI
Parent d’élève

« C'est trés rassurant »

Durant ses 3 années de crèche chez les Bouts Choux, Assia, fille de 
Khalid Zerrifi, a goûté les plats préparés par la cuisine centrale. 
Aujourd’hui en petite section à l’école Pauline-Kergomard, elle peut à       

nouveau en profiter tous les midis. « D’après les professionnels, ma fille mangeait l’ensemble 
des plats et n’hésitait pas à se resservir ! C’est très rassurant de savoir que son enfant se 
nourrit bien et sainement. En effet, en tant que représentant de parents, j’ai pu assister à 
une visite de la cuisine centrale. J’ai été conquis par l’organisation, la propreté, le contrôle 
des aliments, mais aussi par la qualité des produits et des préparations. Nous avons vu qu’il 
s’agissait de produits frais, travaillés par des cuisiniers passionnés, c’était très intéressant. 
Nous avons même pu déguster les lasagnes du chef et un dessert. C’était délicieux ! Je suis 
reparti confiant en ce qui est proposé à manger à nos enfants. C’est donc une très bonne 
nouvelle que cela se poursuive en maternelle et que ma fille bénéficie de cette année de 
transition. Le chef est aux petits soins avec nos enfants et la Ville se montre très concernée 
et impliquée pour les petits Narbonnais. »∆
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UNE VILLE 
ENGAGÉE
POUR DES REPAS 
DE QUALITÉ
Si la restauration collective joue un rôle 
essentiel pour le bien-être des enfants 
ainsi que dans leur éducation au goût 
et à l’équilibre alimentaire, ce sont aussi 
des habitudes à prendre au quotidien. 

Des enfants de l’école maternelle 
Marie-Curie ont suivi un atelier ludique 
et sensoriel sur les alternatives aux 
aliments ultra transformés.
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PLUS DE MOYENS
POUR NOURRIR NOS BAMBINS
Pour absorber les 1200 repas servis par jour, au lieu des 350, tout en maintenant leur 
niveau de qualité, des moyens financiers et humains ont été mobilisés par la Ville.   

DES LOCAUX RÉAMÉNAGÉS

Afin de garantir le bon fonctionnement 
et  l ’e f f icac i té  du  serv ice  de 
restauration collective, les locaux 
ont été réorganisés. Si la structure 
en elle-même n’a pas été modifiée, 
ce sont les cloisonnements qui ont 
été revus créant notamment une 
véritable plonge, trois chambres 
froides (en remplacement des 
anciennes armoires) et une zone de 
conditionnement pour les livraisons. 

DU NOUVEAU MATÉRIEL

Du matériel supplémentaire a été 
acquis par la Ville pour concevoir 
des plats en plus grande quantité et 
pour améliorer le confort au travail 
des agents. Par exemple des fours 
et des sauteuses de grande capacité 
permettent de gagner en temps de 
préparation et en diversification 
des recettes. Enfin, deux nouveaux 
véhicules isothermes garantissent 
la sécurité alimentaire lors des 
livraisons.

DES RECRUTEMENTS

Mener à bien ce projet, nécessite 
également davantage de personnel. 
La Ville a ainsi recruté 3 cuisiniers 
diplômés. Au total, 6 cuisiniers et 1 
plongeuse, encadrés par 1 responsable 
forment la brigade de la cuisine 
centrale. Leur objectif : garantir 
l’hygiène, le goût, la qualité et l’équilibre 
des repas. Sans oublier les 3 factotums 
en charge des livraisons et les dizaines 
d’agents techniques présents dans les 
crèches et les écoles.

900 000 € D’INVESTISSEMENTS DONT :
560 000 € de travaux d’aménagement

114 400  € pour l’achat de deux véhicules isothermes

41 900 € pour la création de deux monte-charges aux écoles maternelles Helvetie et Fabre-d’Eglantine

35 000 € de petits et moyens matériels de cuisine : caissons isothermes, chariots roulant de transport, 
sauteuses, fours, trancheuse à jambon, etc.

83 333 € de financement de l’Etat au titre de la Dotation de soutien à l’investissement local.

DU BON, DU FRAIS, DE LA QUALITÉ

Fini les plats industriels ! Les cuisiniers travaillent les produits 
bruts et frais, créant plus de 90% des plats, allant même jusqu’à 
la confection de leurs propres fonds de sauces ou encore de 
pâtisseries, une fois par semaine. La cuisine centrale utilise 22% 
de produits biologiques, dont 12,3% proviennent de sources 
locales : pommes, kiwis, poires, yaourts, etc. D’autres sont issus 
de l’agriculture biologique non locale tels que des bananes, du 
fromage blanc, du blé, des pâtes, des confitures, etc. En ce qui 
concerne la viande, 90% de l’approvisionnement est français. 
Aussi, les produits labellisés sont privilégiés : AOP, Label Rouge... 
La Ville s’efforce donc de garantir des repas de qualité en 
sélectionnant des ingrédients de premier choix, dans le respect 
de la législation dont la loi EGalim. 

EN ROUTE POUR LA 2E CAROTTE

Depuis 2022, la restauration pour les crèches 
détient le 1er niveau du label Ecocert « En cuisine ». 
Il récompense la collectivité pour son engagement 
afin de proposer une alimentation plus saine, durable 
et locale à ses plus jeunes habitants. Les objectifs 
pour les années à venir sont de maintenir ce label, 
de l’acquérir pour la restauration à destination 
des maternelles et d’atteindre le niveau 2. Pour 
cela, des efforts seront réalisés afin de passer à 
40% d’aliments issus de l’agriculture biologique 
et d’utiliser un maximum de produits ménagers 
écologiques.

L’ACCOMPAGNEMENT, LA CLÉ DU SUCCÈS 

Les recommandations nutritionnelles pour les jeunes enfants évoluent constamment. Afin que l’ensemble des 
acteurs accompagnant les enfants parlent d’une même voix, les agents techniques de la Ville approfondiront 
leurs connaissances sur l’alimentation des 0-3 ans lors d’une formation organisée par la Direction Santé.
La diététicienne de la Ville accompagne également les crèches lors de jeux sensoriels qui permettent aux 
petits aventuriers du goût d’apprivoiser de nouvelles textures et d’enrichir leur bibliothèque de saveurs. 
Des ateliers ludiques sont aussi menés, tout au long de l’année, dans les écoles maternelles et primaires. 
Cette année, la thématique porte sur les produits ultra-transformés consommés au quotidien dès le plus 
jeune âge. Chargés en additifs, sucres et matières grasses, ils peuvent s’avérer délétères pour la santé. Il 
est ainsi expliqué aux élèves l’importance de choisir des aliments qui aident le corps à grandir et à être en 
bonne santé. Les classes participant au projet vont préparer du pain, une alternative simple aux produits 
ultra-transformés. Les élèves de primaire seront initiés à l’agriculture durable : la préparation du pain sera 
reliée à l’importance d’une culture responsable. Des jardiniers-es aborderont avec eux la biodiversité, les 
fleurs, etc. lors d’un atelier axé sur un produit naturel sucré : le miel. Cet accompagnement global, « de la 
terre à l’assiette », sensibilise les enfants sur l’impact positif d’une alimentation saine sur la planète.

Du matériel flambant 
neuf, des locaux 

réorganisés et plus de 
personnel : un nouvel 

élan est donné à la 
cuisine centrale.  
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UNE NOUVELLE ÈRE
POUR LE GRAND CASTÉLOU
Avec près de 8 millions d’euros investis, cet ancien domaine situé au cœur 
de la plaine lagunaire a été totalement transformé pour accueillir deux 
structures : la Maison de la Narbonnaise et la Maison du Parc.

LA SYNERGIE DES ÉNERGIES

Sur une propriété du Conservatoire du littoral, ce grand projet a vu le jour grâce à une forte mobilisation 
partenariale, associant la Ville de Narbonne (maître d’ouvrage pour les travaux), l’Union européenne 
(fonds FEDER), l’Etat (Plan littoral 21), la Région Occitanie, le Département de l’Aude et le Grand Narbonne. 
Le Parc naturel régional de la Narbonnaise en Méditerranée assure la gérance de ces nouvelles structures.

LA MAISON DU PARC
Nouveau siège du Parc naturel régional de la 
Narbonnaise en Méditerranée, ce bâtiment 
dispose de bureaux modernisés pour accueillir 
la trentaine d’agents de cette institution, ainsi 
qu’un espace de documentation.

LE BELVÉDÈRE
Depuis l’étage, une vue époustouflante sur 
la plaine lagunaire de Mandirac, l’étang de 
Bages-Sigean, les Corbières, la cathédrale 
de Narbonne… A ne pas manquer ! Des 
panneaux pédagogiques renseignent le 
visiteur sur l’histoire des premiers ports 
antiques de Narbonne.

LA MAISON DE LA NARBONNAISE
Espace de découverte sensible du territoire, 
ouvert à tous, il se compose d’une salle 
d’exposition temporaire sur des thématiques 
variées, ainsi que d’une salle immersive à 180° 
pour découvrir l’histoire et la diversité des 
paysages environnants. 

LE PETIT CHÂTEAU
Une salle de classe modernisée 
accueille de nouveau les classes 
du dispositif « Ramsar », qui 
permet de sensibiliser les 
scolaires à la richesse et à la 
fragilité des zones humides 
environnantes.

L’ATELIER DE CHARPENTERIE
DE MARINE

Les équipes de restauration d’anciens 
navires situées près de l’écluse de 
Mandirac vont s’y installer. Ils travailleront 
notamment sur la reproduction d’une 
allège romaine, retrouvée lors de fouilles 
non loin de là, visible au musée Narbo Via. 
Le public pourra ainsi admirer ce travail en 
direct. 

AU CROISEMENT DES 
SENTIERS

A partir de ce site, deux itinéraires 
pédestres (2 et 4 km) sont proposés 
afin de découvrir in situ les trésors 
de la flore et de la faune de la 
plaine lagunaire, avec panneaux 
d’interprétation et observatoire à 
oiseaux. 

10 11

UN CHANTIER EXEMPLAIRE
Inscrite dans la préservation de l’environnement, 
cette transformation a été réalisée avec le souci 
constant d’économiser les ressources et de limiter les 
déchets. Il a ainsi obtenu le label « Bâtiment durable 
Occitanie » niveau argent pour son exemplarité 
énergétique (régulation par géothermie), le recours 
à des matériaux durables, l’intégration d’abris pour 
la faune sauvage…
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L’Art public de Jean 
Camberoque à Narbonne

Jean Camberoque (1917-2001) est 
un artiste plasticien carcassonnais, 
peintre, graveur, céramiste, sculpteur et 
illustrateur. Il commence à peindre en 
1939, fréquente le poète Joë Bousquet, 
illustre un de ses 
livres et rencontre 
grâce à lui, le milieu 
intellectuel et les 
surréalistes. 

Il privilégie d’abord 
la peinture, comme 
en témoignent une 
huile sur toile Les 
pêcheurs de Bages et une lithographie, 
Vers l'île Sainte-Lucie, étang de La Nou-
velle (ci-contre), toutes deux conser-
vées au Palais-Musée des Archevêques. 

Poussé par sa curiosité, Jean Cam-
beroque explore diverses techniques, 
allant de la peinture à la sculpture, en 
passant par la céramique et le dessin. 
Initialement influencé par les surréa-
listes, il s'oriente vers l'abstraction 
dans les années 60. Après avoir débuté 
ses expositions dans l’Aude, il étend sa 
renommée dans le Sud, à Paris, puis à 
l’international dès 1953 (Europe, Ma-
ghreb, Liban, États-Unis). En 1960, il 

vers un revêtement mural polychrome 
aux contours assez libres réalisé avec 
plus de 50 carreaux de grès ornant les 
locaux de la direction. 

La réalisation la plus marquante est 
la fresque murale du lycée Dr-Lacroix 
(1962), composée de 70 m² de carreaux 
de céramique, disposés pour capter la 
lumière du matin et évoquer une am-
biance méditerranéenne. Monumentale, 
l’œuvre mêle abstraction et figuration, 
avec un grand disque solaire en ar-
rière-plan (photo ci-dessus). 

Dans les années 60, il réalise pour 
EDF une frise monumentale en bé-
ton, nommée Un hymne au soleil (ci-
contre). Sur un mur de 18 m de long et 

4 m de haut, situé 
rue Guiraud-Ri-
quier, il sculpte 
d'immenses co-
rolles striées au 
marteau pneu-
matique. Le jeu 
de noir et blanc, 
évoluant avec la 

lumière au fil des heures, donne l'illu-
sion que ces pétales tournent comme 
des roues géantes.

 

devient Sociétaire du Salon d’Automne 
et de la Société Nationale des Beaux-
Arts de Paris. Sa passion pour la céra-
mique naît en 1950, quand il s'installe à 
Sant-Vicens (Pyrénées-Orientales) pour 

apprendre avec Firmin 
Bauby. Il y travaille 
avec Jean Lurçat et 
côtoie des artistes tels 
que Picasso, Duboul et 
Gomila, des rencontres 
déterminantes pour sa 
carrière de céramiste.

En 1957, il réalise une 
mosaïque de 2,30 x 2,60 m, installée 
près du rond-point de Moujan, sur la RD 
168. Inspirée par le soleil et le littoral 
audois, cette œuvre subit des dégrada-
tions et est restaurée en 
2012 par la Ville de Nar-
bonne. Elle est ensuite 
transférée sur la façade 
de l’Office de Tourisme 
de Narbonne-Plage, où 
elle est désormais expo-
sée au public. 

Sur le même thème, en 1958, l’artiste 
œuvre au programme décoratif de 
l’école maternelle Jules-Ferry à tra-
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KIWANIS
Kiwanis Narbonne Carrefour du Sud

Servir les enfants du monde" est la mission du Kiwanis, fondé à Détroit durant la Première Guerre 
mondiale et présent à Narbonne depuis 1992. Parmi les Kiwaniens dévoués : Martine Navarro 
et Eugene Chevillard, anciennement Présidents, et respectivement membres-actifs depuis 

15 et 22 ans. Ils s'affairent actuellement aux préparatifs de la 3e édition du Salon des Vins, prévu 
les 14 et 15 décembre au Palais du Travail. « Une belle occasion de dénicher des cadeaux de Noël, 

avec des bénéfices destinés aux enfants en situation de handicap. » Au fil de l’année, le club organise 
divers événements phares, comme la course Bike and Run et le Salon du Chocolat, renforçant ainsi la 

vitalité de Narbonne. Récemment, les actions ont bénéficié aux enfants du service Pédiatrie de l'hôpital ou à 
l'association "Rêves de Gosses", qui promeut l'inclusion. Le Kiwanis est basé sur le règle des 3 A : action sociale, 

amitié, amusement. « Nos belles actions découlent de la bonne entente entre nous et des moments partagés. Mais elles ne pourraient 
se réaliser sans le soutien indéfectible de la Ville, assurant que l'intégralité des bénéfices soit dédiée aux actions caritatives. »

Salon des vins et des producteurs indépendants - Samedi 14 (9h-19h) et dimanche 15 (9h-18h) décembre
Palais du Travail – Entrée : 2,50€, avec un verre de dégustation offerte.

ROTARY INTERNATIONAL

Rotary Club de
Narbonne Doyen

Créé en 1905 aux États-
Unis, le mouvement Rotary 
rassemble plus de  1,4 mil-

lion de membres sous la devise « Servir  
 d’abord ». Le Rotary Club Narbonne Doyens cé-
lèbre ses 90 ans, un signe d’un engagement durable. « Le logo, 
avec ses 24 dents, symbolise cet engagement sans relâche, 
à chaque heure, confie Paul Herpe, membre depuis 50 ans (à 
gauche). J’ai rejoint le club à l’âge de 28 ans sur l’insistance 
de mon père qui souhaitait rajeunir le club. » Fidèle à ses fon-
dements, l’antenne narbonnaise compte 45 hommes. « J’ai 
intégré le club il y a 12 ans par amitié, avoue Joseph Roussel, 
président (au centre). Parce que c’est avant tout une aventure 
humaine, au-delà des actions caritatives. » Le club s’illustre par 
des actions comme Polio+, Espoir en Tête, des collectes de sang 
ou de lunettes, des dons pour la Banque alimentaire, échanges 
étudiants… « La santé et l’assistance aux personnes en difficul-
té sont nos domaines de prédilection. », ajoute Philippe Kirsch, 
secrétaire et futur président 2025-2026. Le 23 novembre, les 
cinq clubs Rotary de la région organiseront un concert à Narbonne 
pour financer un appareil respiratoire pour les nouveau-nés pré-
maturés de la maternité de l’hôpital de Narbonne.

Concert « Musique de films » par l’Orchestre d’Harmonie de Narbonne. Samedi 13 novembre à 17h, au Théâtre de Narbonne. 
Entrée : 15€, sur réservation au 06 44 06 88 50 ou 06 13 40 13 24.

Rotary Club 
Narbonne Clape 

Littoral 

J’ai rejoint le Rotary 
International il y a dix ans en 
Chine et, à mon arrivée à Narbonne 

il y a trois ans, j'ai poursuivi mon engagement au sein du 
Rotary Club Narbonne Clape Littoral, dont j'ai pris la présidence 
le 1er juillet dernier », confie Thomas Beucler. Ce club regroupe 
18 professionnels hommes et femmes, unis par la volonté 
d’aider les autres. « Des gens ordinaires capables d’organiser 
des choses extraordinaires ! » Leurs actions s’articulent 
autour de sept axes stratégiques, allant de la promotion de 
la paix à la protection de l’environnement, en passant par la 
lutte contre la maladie. Thomas précise : « Nous soutenons 
des projets ayant un réel impact local, comme l’achat d’un 
ponton pour les sauveteurs en mer de Gruissan, l’organisation 
d’une conférence au profit du centre de formation du Racing 
Club Narbonne, l’achat d’équipements de piscine pour l’Handi 
Athlète Narbonne Méditerranée… Sans oublier le concert, ce 
mois-ci. » Le club favorise également les échanges et la 
convivialité. « Ces moments précieux renforcent nos liens et 
offrent des opportunités de réseautage enrichissantes. » 

SOUFFLES DE SOLIDARITÉ :
LE POUVOIR DES CLUBS-
SERVICES À NARBONNE

Éparpillé sur les façades de plusieurs bâtiments publics de la ville, l’art de Jean 
Camberoque a façonné le cadre de vie de générations de Narbonnais. 
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ZAPPING Coup d’œil sur l'actualité
récente et à venir !

A
G

EN
D

A
 /

 N
O

V
EM

B
R

E
 2

02
4

AGENDA

NOVEMBRE
 JUSQU'AU 1ER DÉCEMBRE

ENTRELACS
Exposition de Catherine Oulanier, 
peintures, Manon Damiens, sculptures
À travers cette exposition, le public est 
invité à entrer dans une expérience 
sensible du mouvement, un temps 
suspendu où les univers des artistes se 
rencontrent et s’entrelacent avec grâce.

 Chapelle des Pénitents-Bleus, place 
R-Salengro.  Tous les jours sauf le lundi, 
de 10h à 12h30 et de 14h à 18h. Fermé les 
lundis. Gratuit
Intervention artistique : danse, musique et 
poèsie par Laetitia Escalier de Art'Zigote

Dimanche 24 novembre à 11h, 
Représentation de danse

 JUSQU'AU 14 NOVEMBRE

D'OMBRES ET DE LUMIÈRE
Créations en papier découpé de Sandrine 
Quinto

 La Poudrière, rue de l'Ancienne Porte-
Neuve.  Du mardi au samedi, de 14h à 
18h30 sauf le dimanche 10 novembre de 
10h à 12h30 et de 14h à 18h30. Entrée 
libre.

 MERCREDI 6 NOVEMBRE

à 19h

PORTRAIT DE 
TERRITOIRE
Sébastien Barrier et un joueur de 
rugby du RCN.
➜ Théâtre Scène nationale du Grand 
Narbonne. Entrée payante
www.theatrecinema-narbonne.com

 JEUDI 7 ET VENDREDI 8 NOVEMBRE

à 20h

DEAR JASON, DEAR 
ANDREW…
Théâtre. Dialogue loufoque entre un 
admirateur fou et ses idoles.
➜ Théâtre Scène nationale du Grand 
Narbonne. Entrée payante
www.theatrecinema-narbonne.com

 VENDREDI 8 NOVEMBRE

à 20h30
OBSERVATION DES 
ÉTOILES
➜ Observatoire de Narbonne, 
domaine de Montplaisir, route de 
Perpignan.
Infos : astronomie.narbonne.free.fr

 SAMEDI 9 NOVEMBRE

de 14h à 22h
NARBONNE EN JEUX
Festival du jeu organisé par les 
ludothèques de Narbonne.
➜ Hôtel de Ville, salle des Consuls. 
Entrée gratuite
À partir de 8 ans

VISITES
GUIDÉES

SPORT CONCERT EXPOSITION SPECTACLESRENDEZ-
VOUS

  JUSQU'AU  12 JANVIER  2025

PLAYMOBIL® AU PALAIS :  
EN AVANT L’HISTOIRE ! 
Redécouvrez Narbonne avec des yeux  
d’enfant et retrouvez l’ensemble monu-
mental de Narbonne en reconstitutions 
Playmobil®. Attention ! C’est parfois dans 
les détails que se cachent des énigmes 
bien dissimulées… 
➜ Palais-Musée des Archevêques,
chapelle Saint-Martial. Entrée libre.
Octobre : tous les jours, de 10h à 12h45 et 14h à 
18h. Novembre à janvier : tous les jours, sauf le 
mardi, de 10h à 12h45 et 14h à 17h. Entrée libre.

 JUSQU'AU 5 JANVIER

ESCALE EN 
MÉDITERRANÉE 
ROMAINE LES PORTS 
ANTIQUES DE 
NARBONNE
Le musée Narbo Via vous invite à explo-
rer l’un des ports antiques les plus im-
portants de la Méditerranée occidentale. 
Depuis plus de 15 ans, une équipe de 
recherche archéologiques cherche à re-
trouver l’implantation du port de Narbo 
Martius.

➜ Narbo Via, tous les jours de 10h à 
19h. Entrée payante.

©
 E

ric
_P

eu
te

m
an

UNE DANSE 
SOLIDAIRE POUR
"OCTOBRE ROSE"

Vous souhaitez davantage vous impliquer dans la vie locale 
et citoyenne, partager vos idées, monter des projets… 
Rejoignez le nouveau Conseil municipal de la jeunesse si 
vous avez entre 11 et 17 ans (candidatures avant le 29 
novembre), ou la Commission étudiante pour les 18-25 ans 
(candidatures avant le 15 décembre). 
Renseignements et candidatures : 
www.narbonne.fr / cmjnarbonne@mairie-narbonne.fr /
AccueilEtudiant@mairie-narbonne.fr

200 000 € DE TRAVAUX POUR 
LE CHEMIN DE GEYSSIÈRES

Pour améliorer la circulation, la sécurité et 
l’accessibilité du chemin de Geyssières, 

la Ville a lancé une nouvelle tranche de 
travaux d’aménagement entre le chemin 

des Amarats et la route de Malvézy. 
200 000 € sont investis par la Ville 
dans ce chantier qui s’achèvera 
le v endr e di  6 dé c embr e .  I l 
permettra notamment l ’accès 
à de nouvelles constructions. À 
savoir : la circulation sera interdite, 

hormis pour les riverains et piétons.

UNE LUTTE COLLECTIVE
CONTRE LA PAUVRETÉ
600 personnes étaient réunies au Parc des Sports et de 
l’Amitié, mercredi 16 octobre, pour la conférence régionale 
de lutte contre la pauvreté organisée par les services de 
l'Etat en partenariat avec la Ville et le RCN. Institutions, asso-
ciations et professionnels ont pu échanger sur le thème : 
« Jeunes et précarité : comment en sortir ? ». Plus de 150 
jeunes ont notamment bénéficé de divers ateliers : sport, 
musique, job dating, tables rondes...  

AVIS AUX JEUNES : DEVENEZ 
ACTEURS DE VOTRE VILLE !

Le cours Mirabeau s’est teinté de rose mardi 15 octobre, 
réunissant de nombreuses personnes pour un flash 
mob organisé par des élèves de 5e du collège Georges-
Brassens, en lien avec l'Atelier Santé Ville. Un programme 
varié était proposé par la Ville pour « Octobre Rose », en 
partenariat avec des associations et organismes de plus 
en plus nombreux à se mobiliser. L’objectif : sensibiliser, 
informer et inciter les femmes à participer aux dépistages 
organisés du cancer du sein et du col de l’utérus.

Face à l’intérêt porté aux « Rencontres citoyennes » et 
dans un souci de dialogue et d’écoute des préoccupations 
des Narbonnais, le Maire, Bertrand Malquier, poursuit 
ses permanences. Voici les prochaines dates, sans-
rendez-vous : lundis 25 novembre, 2 décembre et 
16 décembre, de 13h30 à 16h, à l’Hôtel-de-Ville.

RENCONTRES 
CITOYENNES :
PRENEZ DATE ! 
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4 JEUDI 28 NOVEMBRE

à 20h

TRENCADIS
Musique. Orquestra de Músiques d’Arrel
de Catalunya.
Une soirée vibrante au rythme des 
musiques populaires de Catalogne et 
d’Occitanie.
➜ Théâtre Scène nationale du Grand 
Narbonne. Entrée payante
www.theatrecinema-narbonne.com

 SAMEDI 30 NOVEMBRE

à 18h

FUN /CLERMONT 
L'HÉRAULT
➜ Parc des Sports et de l'Amitié.
 

 MERCREDI 4 DÉCEMBRE

à 18h30
CES AUDOIS QUI ONT FAIT 
L’HISTOIRE
Conférence par Laurence TURETTI, docteur 
en histoire et écrivain. 

➜ Palais-Musée des Archevêques,
salle des Synodes. Entrée gratuite
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à 16h30
TRIO L’ÂME ET LA VOIX
Formation musicale Opéra-Orchestre de 
Montpellier 
➜ Palais des Archevêques, salle des 
Synodes. Gratuit

SAMEDI  9 ET DIMANCHE 10 NOVEMBRE

de 11h à 22h
FIESTA VINO
Ateliers d’œnologie, présentation de la 
viticulture audoise et de ses cinq terroirs...
➜ Narbonne Arena. Entrée payante.

LUNDI 11 NOVEMBRE

de 8h à 17h
VIDE-GRENIER
Organisé par l'association Narbonne en 
Fête.
➜ Parking Maison de l'étudiant, avenue 
Pierre-de-Coubertin

 MERCREDI 13 NOVEMBRE

à 15h30

LES PETITES GÉOMÉTRIES
Théâtre d'objet . Justine Macadoux et 
Coralie Maniez, Cie Juscomama.
De l’ardoise, une craie et tout un monde 
s’anime. À partir de 4 ans.
➜ Théâtre Scène nationale du Grand 
Narbonne. Entrée payante
www.theatrecinema-narbonne.com

 VENDREDI 15 NOVEMBRE

à 20h

DON JUAN
Théâtre. Philippe Car et l'Agence de 
Voyages Imaginaires.
➜ Théâtre Scène nationale du Grand 
Narbonne. Entrée payante
www.theatrecinema-narbonne.com

 VENDREDI 15 NOVEMBRE

à 21h
PAUL CRIBAILLET
Rock in Balma (présentation de leur nouvel 
album). Show case organisé par le Hangar 
musical
➜ Narbonne-Plage, espace D.-Baudis. 
Gratuit sur réservation à partir du 4 
novembre sur : narbonne.fr/billetterie

 SAMEDI 16 NOVEMBRE

de 9h à 17h
FOIRE À LA BROCANTE
➜ Promenade des Barques
Rens.au 06.76.69.17.33 

à 16h30

LES PETITES GÉOMÉTRIES
Théâtre d'objet. Justine Macadoux, Coralie 
Maniez, et la Cie Juscomama.
De l’ardoise, une craie et tout un monde 
s’anime. À partir de 4 ans
➜ Théâtre Scène nationale du Grand 
Narbonne. Entrée payante
www.theatrecinema-narbonne.com

à 19h
RCN / BOURG-EN-BRESSE
➜ Parc des Sports et de l'Amitié. Entrée 
payante.

à 20h

NARBONNE VOLLEY / 
CHAUMONT
➜ Narbonne Arena. Entrée payante.

 DIMANCHE 17 NOVEMBRE

à 15h

FUN / FABRÈGUES
➜ Parc des Sports et de l'Amitié. 

 MERCREDI 20 NOVEMBRE

à 15h30

JE SUIS TROP VERT
Danse. Jonas et Lander.
Chacun des spectacles de David Lescot est 
un bijou, mélange de théâtre, musique et 
danse. À partir de 8 ans.
➜ Théâtre Scène nationale du Grand 
Narbonne. Entrée payante
www.theatrecinema-narbonne.com

 JEUDI 21 NOVEMBRE

à 20h

BATE FADO
Théâtre. De David Lescot avec la Cie du 
Kaïros. 
➜ Théâtre Scène nationale du Grand 
Narbonne. Entrée payante
www.theatrecinema-narbonne.com

 VENDREDI 22 NOVEMBRE

à 20h30
OBSERVATION DES 
ÉTOILES
➜ Observatoire de Narbonne, domaine de 
Montplaisir, route de Perpignan.
Infos : astronomie.narbonne.free.fr

 SAMEDI 23 NOVEMBRE

à 17h
MUSIQUE DE FILMS
Concert par l'Orchestre d'Harmonie de 
Narbonne. Dirigé par Laurence Fraisse et 
Bertrand Bayle.
Organisé par le Rotary Interclub au profit 
de la maternité de Narbonne. 
➜ Théâtre de Narbonne, 2 avenue Hubert-
Mouly. Entrée 15 €.
Réservations conseillée : 06 44 06 88 50 
ou 06 13 40 13 24

à 20h

NARBONNE VOLLEY / 
PLESSIS
➜ Narbonne Arena. Entrée payante

 DIMANCHE 24 NOVEMBRE

de 9h30 à 12h30

GRAND NETTOYAGE 
CITOYEN À LA NAUTIQUE 
➜ Rendez-vous à l'école de voile de la 
Nautique. (Prévoir ses gants).
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•  Stars 80 
encore! 
3 nov. 2024

•  Salon 
FIESTA VINO 
09&10 NOV. 2024

•  DAVID HALLYDAY 
Requiem pour un fou 
26 nov. 2024

•  John williams 
& Hans zimmer 
par Le curieux  
orchestre 
28 nov. 2024

•  Salon 
Studyrama 
30 NOV. 2024

•  C’est décidé  
je deviens une 
connasse 
5 déc.2024

•  LES COMÉDIES 
MUSICALES 
avec Hélène Ségara 
6 DÉC. 2024

•  Florent Peyre 
10 dÉc. 2024

•  CASSE  
NOISETTE 
20 DÉC. 2024

•  Aldebert 
Helldebert 
24 jan. 2025

•  Boléro 
5 fév. 2025

•  AHMED 
SYLLA 
7 fév. 2025

•  Edgar-Yves 
14 FÉV. 2025

•  INES REG 
15 fév. 2025

•  The Australian 
Pink Floyd Show 
15 mars 2025

•  Manu Payet 
19 mars 2025

•  MONTREUX  
COMEDY 
La tournée 
21 mars 2025

•  TRIAL INDOOR 
SHOW 
28 mars 2025

•  CELTIC  
LEGENDS 
3 avr. 2025

•  Soprano 
4 avr. 2025

•  Waly Dia 
9 mai 2025

•  FERRARI / TSAMERE /  
LECAPLAIN 
LA TOURNÉE  
DU TRIO 
10 mai 2025

•  lords  
of the sound 
13 mai 2025

•  ELECTRO  
SYMPHONY 
14 mai 2025

•  LE LAC DES 
CYGNES 
16 mai 2025

•  The World  
of Queen 
2 oct. 2025

•  Carmina  
Burana 
16 déc. 2025

•  Génération 
Céline 
24 JAN. 2026

•  Goldmen 
14 fév. 2026

•  PAUL MIRABEL 
26 fév. 2026

•  KENDJI GIRAC 
26 mars 2026

narbonne-arena.fr

Billetterie 
 dans les points  de  

vente habituels

Carrefour, Cultura, FNAC,  
Géant Casino, Auchan,  

E. Leclerc, etc.
et sur

Stars 
 80

3 NOV. 2024
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DÉGUSTATION

SOIRÉE GUINGUETTE

RESTAURATION

Salon 
FIESTA VINO

09 &10 NOV. 2024

John williams 
& Hans zimmer 

par Le curieux orchestre

28 Nov. 2024

David  
HALLYDAY

26 NOV. 2024

Nouveau

Nouveau
Nouveau

NARBONNE ARENA
narbonne-arena.fr

  SAMEDI 30 NOVEMBRE
à partir de 17h30

LANCEMENT 
DES FÉERIES DE NOËL 
Plongez au coeur de la magie des Féeries 
autour d’animations, boissons chaudes 
et gourmandises !

➜ Place de l’Hôtel-de-Ville
Ouvert à tous
Tout un programme féerique à découvrir 
sur le site de la ville : www.narbonne.fr
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Numéros utiles
ACCUEIL - INFORMATIONS  
Mairie : 04 68 90 30 30 / Allô Narbonne : 0800 15 13 11 
Site : www.narbonne.fr 
Office de Tourisme Côte du Midi : 04 68 48 14 81 
(31 rue Jean-Jaurès)  
Site : www.cotedumidi.com - E-mail : bonjour@cotedumidi.com
Maison de la Prévention Santé : 04 68 49 70 55

URGENCES
Association narbonnaise 
d’aide aux victimes d’infractions pénales : 04 68 41 40 97
Urgence sécurité gaz : 0 800 47 33 33
(appel gratuit depuis un poste fixe)
Urgence sécurité électricité : 09 726 750 11 (appel gratuit)

10-31-3162

Certifié PEFC

Ce produit est issu de
forêts gérées
durablement et de
sources contrôlées

www.pefc-france.org

Directeur de la publication : Bertrand Malquier  Conception éditoriale et iconographique, suivi de production : Direction de la communication de la 
Ville de Narbonne, Tangi Loisel, Laura Fabres, Annabelle Combier et Mireille Franc (p.12)  Photographies (sauf mentions contraires) : Bernard Delmas 
et Jean-Paul Bonincontro  Mise en page : Direction de la communication de la Ville de Narbonne, Aline Allies, Valérie Lacoste et Charlotte Marco  
Impression : imprimerie de Bourg - Narbonne  Dépôt légal à parution.  Nous contacter : magazine@mairie-narbonne.fr

Commissariat : 04 34 36 38 50  
Police : 17 
Police municipale : 04 68 90 26 76,
permanence téléphonique de 7h à 2h30 
Sapeurs-pompiers : 18 
Samu : 15
AVC : Composer le 15 de toute urgence
Maison Médicale de Garde : (Le Castelou, bd Dr Lacroix) : 15
Ouverte du lundi au vendredi, de 19 h à minuit et les samedis,
dimanches et jours fériés, de 8 h à minuit - www.mmgnarbonne.org
Centre hospitalier de Narbonne : 04 68 42 60 00 (standard)
Enfance maltraitée : 119
Centre d'Information sur les Droits des Femmes et des Familles 
(CIDFF) : 04 68 42 51 30
SOS Amitié : 04 67 63 00 63
Alcooliques anonymes : 09 69 39 40 20

 GROUPE 
« NOUVEAU NARBONNE »

Cela fait déjà un an que Bertrand 
MALQUIER a pris le relais de Didier 
MOULY, augurant une nouvelle ère 
pour Narbonne et Nouveau Narbonne, 
aux destins toujours liés. Dynamisme, 
proximité, réactivité ont permis de 
marquer d’une empreinte nouvelle 
cette quatrième année de mandat. 
Rencontres citoyennes, création de 
nouveaux événements, décisions fortes… 
Et projection vers l’avenir. Demain, 
Narbonne devra être une ville plus 
accessible, plus dynamique et toujours 
plus belle. Cela passera par des projets 
au long cours : création de parkings-
relais, aménagement de pistes cyclables, 
préservation du patrimoine, rénovation 
de l’espace public et de trente places et 
placettes dans les quartiers… Mais ces 
projets ne devront jamais se faire au 
détriment de votre quotidien : fermeté 
sur la sécurité, création de salles et 
gymnases pour les associations et clubs 
sportifs, fluidité des circulations et du 
stationnement… Conjuguer la proximité 
et la vision d’avenir : voilà notre méthode 
de gestion pour vous servir !  

GROUPE 
« NARBONNE EN COMMUN »

Le gouvernement a annoncé un prélè-
vement de 5 milliards sur les recettes 
des collectivités locales. Cette décision 
va frapper lourdement la ville de Nar-
bonne. Nous exprimons notre ferme 
opposition à cette réduction budgé-
taire qui pourrait forcer la ville et l'ag-
glomération à faire des choix difficiles. 
Parmi les secteurs potentiellement af-
fectés, le logement social suscite une 
inquiétude particulière. Il est essentiel 
que les élus de la majorité ne compro-
mettent pas les efforts visant à assurer 
le bien-être des citoyens les plus vul-
nérables. De plus, nous espérons que 
la situation budgétaire ne poussera 
pas Nouveau Narbonne à poursuivre la 
cession précipitée de biens immobiliers 
de la ville. Un exemple préoccupant est 
la vente d’une maison à un ancien in-
ternational de rugby, autrefois membre 
de leur groupe, à un prix anormalement 
bas, ce qui soulève des questions sur la 
transparence des actifs municipaux. 
Il est crucial que les décisions soient 
prises dans l'intérêt de tous les habi-
tants.

GROUPE 
« LES ROBIN.E.S »

En octobre, à Paris, un cycliste de 27 
ans, Paul Varry, a été écrasé sciem-
ment par un automobiliste, créant une 
vague d’émotion dans toute la France, 
notamment au sein des associations 
qui militent pour l’usage du vélo au 
quotidien. A Narbonne où les pistes 
cyclables sécurisées font cruellement 
défaut, les cyclistes expérimentent 
tous les jours cette violence routière. 
D’après le baromètre des villes cy-
clables, nous avons la pire note pos-
sible en terme de sécurité. Depuis 4 
ans, nous, les Robines, réclamons des 
améliorations. Mais la majorité mu-
nicipale ne comprend toujours pas le 
message. Résultat : à Narbonne, ni les 
piétons, ni les cyclistes, ni les auto-
mobilistes ne sont à l’aise. Adapter la 
ville à nos modes de déplacement n’est 
pas une option : c’est une nécessité. 
La violence motorisée est trop bana-
lisée par les pouvoirs publics, nous ne 
pouvons plus la tolérer. La sécurité des 
piétons et des cyclistes est un droit 
fondamental, ce n’est ni une option ni 
un sujet de débat.
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C’est ici-même, dans une chapelle des Pénitents-Bleus 
déjà baignée de musique et de danse, que l’histoire entre 
ces deux âmes commence. « La première exposition que 

j’ai visitée à Narbonne lors de mon arrivée, il y a 10 ans, est 
celle de Catherine Oulaniers, déclare la sculptrice sur métal 
Manon Damiens. Ça a été le top départ d’une amitié et d’une 
complicité artistique, avec la forte envie, d’un jour, entrecroiser 
nos travaux. » 
« Entrelacs » en est la concrétisation.

UN HOMMAGE AU VIVANT 
Décoratrice et scénographe de théâtre ou de cinéma ; créatrice 
de bijoux au Niger… La sculptrice Manon Damiens puise dans 
son passé pour nourrir sa création d’aujourd’hui. Elle façonne 
le laiton, l’acier et le cuivre en sculptures légères, dynamiques 
et architectoniques, jouant habilement sur les courbes et 
les volumes. Transformant ces matériaux rigides en œuvres 
aériennes et sonores, elle mêle les formes pour donner vie à des 
sculptures abstraites, poétiques et vibrantes d’énergie. Son art, 
inspiré par l’eau et le passage du temps, constitue un hommage 
au vivant et à la nature.
« Le mouvement et la couleur m’ont toujours mise en 
joie. » Ces mots de Catherine Oulanier, peintre et diplômée en 
psychomotricité, résument son parcours artistique. Elle utilise 
pastels, huiles et encres pour capter l’essence du mouvement, 
souvent sur le vif et sans retouche. Refusant de titrer ses 
œuvres, elle privilégie la liberté d’interprétation du spectateur, 

CHAPELLE DES PÉNITENTS-BLEUS : 

L’ART EN ALLIANCE ET EN 
MOUVEMENT AVEC « ENTRELACS »
Peinture, sculpture... Mais aussi danse, poésie, musique. Jusqu’au 1er décembre, 
l’exposition invite à une expérience du mouvement et à un temps suspendu, où les 
pratiques et univers s’entrelacent avec grâce.

une approche particulièrement évidente dans sa série Si loin, si 
proche, créée spécialement pour l’exposition. « Ce qui m’importe 
quand je peins, c’est de saisir ce moment où l’énergie, l’espace 
et le temps, pris dans une même toile ne font qu’un. »

TISSAGE DES ARTS
Au-delà de leur connexion humaine et artistique, leur 
collaboration repose surtout sur une passion commune : la 
danse. Toutes deux dansent « depuis toujours » et ont partagé 
de nombreuses heures dans l’association Art’Zygotes, fondée 
en 2007 par Laetitia Escalier. Catherine dessine et saisit les 
danseurs en se laissant guider par la force de l’instant présent.  
Manon, danseuse depuis l’enfance, a également créé pour 
l’exposition Forêt dansée, une œuvre alliant scénographie et 
décor de théâtre, offrant une immersion totale. 
« Il était évident pour nous d’inclure l’association, qui célèbre 
la danse, la poésie et la musique. Nous avons imaginé des 
interventions qui se déroulent au sein même de la chapelle, où 
tous les Arts se croisent. » La prochaine intervention ouverte à 
tous est prévue pour le dimanche 24 novembre, à 16h.

PRATIQUE 
« Entrelacs », jusqu’au 1er décembre 
Chapelle des Pénitents-Bleus, 3 place Roger-Salengro
Horaires d’ouverture : de 10h à 12h30 et de 14h à 18h ; 
fermé les lundis. Gratuit
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P ro g r a m m e
c o m p l e t

DU 30 NOVEMBRE
 AU  5  JANVIER 2025
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