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Salade de tomates

Concombres vinaigrette

Croq veggie au fromage

Coquillettes et Emmental rapé

Fraidou

Fromage fondu Président

Compote pommes-fraises

Compote de pommes

Production locale
Viande racée

Spécialité du chef

Betteraves vinaigrette

Salade de haricots verts
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Cubes de hoki pané et citron

Gratin du sud
(courgettes creme et basilic)

Yaourt nature sucré

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Fruit de saison
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Salade de tortis au surimi
(tomate, mais, surimi, mauyonnaise)

Taboulé
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Poulet réti
Galette Indienne

Brocolis béchamel

Saint Nectaire 'AC

Port Salut

Fruit de saison

Fruit de saison

Rocher coco
Petit Louis
Compote de pommes
Jus de pommes
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Plat végétarien

Pasteque

Melon Charentais

Steak haché de beeuf et Mayonnaise

Bouchées de blé

Pommes noisettes

Petit moulé nature

Fromage frais au sel de Guérande

Mousse au chocolat au lait

Gélifié vanille

Cocktail de la rentrée (limonade et sirop

de grenadine)

Nouvelles recettes

Appelation d'origine

contrélée

Elomentaires Narbonne
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Carottes rapées,
vinaigrette miel E

Salade verte et croGtons

Paupiette de veau sauce au curry
Pavé de poisson mariné a la provengale

-
®
Riz Camarguais créole IGP
Petit Suisse aux fruits
Petit suisse nature 2t sucre

Eclair a la vanille

Eclair au chocolat

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

Viande de beeuf d'origine francaise - Viande de porc volaille agneau crues D'origine frangaise



