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Gateau d'ceufs
au fromage

Salade de tortis a la parisienne

. - Aiguillettes de colin meuniere et citron
(tomate, mais, échalote, basilic)

Céleri rapé mayonnaise Sauté de poulet LR sauce dijonnaise
(moutarde, oignon, creme, mélange 3
légumes)

Emincé de pois sauce Dijonnaise

2
Sauté de boeuf sauce estragon Saucisse de francfort LR , . , . . N
. K ) Purée de patate douce Pommes rissolées Epinards hachés a la creme
Croq veggie fromage Calamars a la Romaine
. Chou fleur béchamel . Tomme de Lozére @ .
Carottes persillées Fromage frais nature et sucre Brie

au cheddar . |
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. . . . _ Gateau au chocolat et Chocolats de
Fruit de saison Compote de pomme Fruit de saison S Paques S Banane RUP o
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Barre de chocolat
Camembert
Compote de pommes
Jus d'oranges
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% Spécialité du chef 1}‘ Viande d'origine Plat végétarien

Frangaise

Viande de beeuf d'origine francaise - Viande de porc volaille agneau crues D'origine francaise



