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Tomates vinaigrette

Jambon blanc de Paris
Bouchées de blé

Coquillettes
et Emmental rapé

Créeme dessert au chocolat

Bongateau fraise
Gouda
Fruit de saison
Jus d'ananas

Production locale

Viande racée

Y% O

Spécialité du chef

Boulettes de veau sauce dijonnaise
(moutarde)
Sticks végétariens sauce cocktail basilic

Purée de pommes de terre et courgettes

Edam

Compote de pommes abricots

Gaufre
Saint Nectaire
Fruit de saison
Jus de pommes

Produits BIO

@_‘:@ Label Rouge

‘} Viande d'origine

! Francaise

Concombres vinaigrette

Q

Sauté de beeuf aux olives (tomate,
oignons, herbes de provence, olives

noires et vertes)
Colin mariné provengale

Boulgour

haricots verts)

Yaourt aux fruits

Barre de chocolat
Camembert
Compote de pommes
Jus d'oranges

Bleu blanc cceur

:a, ﬂ%\ﬁi

Péche responsable

Plat végétarien

aux petits légumes
(carottes, navets, petits pois,

g

¥

| LE JOUR DU |

Salade de tortis
(tomate, mais, basilic, échalote)

g

Omelette au fromage

Ratatouille

Melon Charentais

Fourrandise a |'abricot
Edam
Compote de pommes
Jus d'ananas

N . Nouvelles recettes

AC Appelation d'origine

— contrélée

a la parisienne

Pasteque

\)
Anneaux de calamars
et citron

Ig

Haricots verts a l'ail et persil

Cake au chocolat

Flibustier
Saint Paulin
Fruit de saison
Jus d'orange

Appellation d'Origine Protégée
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