EMBARQUEMENT f) Narbonne
i Maternelles Narbonne
VENDREDI

Paupiette de veau sauce au curry
Pavé de poisson mariné a la provengale

Pasteque
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Semaine du 02 au 06 septembre 2024
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Salade de tomates Cubes de hoki pané et citron Poulet r?tl
Galette Indienne
|\
DN
. Gratin du sud L
Croq veggie au fromage (courgettes crame et basilic) Brocolis béchamel
e

Yaourt nature sucré Saint Nectaire

Coquillettes et Emmental rapé
Fruit de saison

Fruit de saison

Compote pommes-fraises
Rocher coco

Petit Louis
Compote de pommes

Jus de pommes

Bleu blanc cceur
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Produits BIO S
Label Rouge ,." C] Péche responsable
Plat végétarien

Production locale
#:3

Viande racée
1L,

Spécialité du chef

Viande d'origine
Frangaise
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Riz Camarguais créole IGP

Steak haché de boeuf et Mayonnaise

Bouchées de blé

Pommes noisettes etit Suisse aux fruits

Mousse au chocolat au lait
Gélifié vanille R .
. AITF . Eclair a la vanille
Cocktail de la rentrée (limonade et sirop
de grenadine)

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

Nouvelles recettes

Appelation d'origine
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