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Du 20 au 24 janvier 2025 Maternelleg Narbonne
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Paté de campagne et cornichons . . . N . Boles de picoulat
Pag Carottes rapées Colin croustillant a I'Anglaise et Ketchup P

; . . . Chou-fleur vinaigrette
Oeufs durs mayonnaise Emincé de pois sauce olives

Q

Sauté de veau sauce bobotie (tomate,
abricots et raisins secs, cumin, cannelle,
curry, petits légumes)
Quenelles natures sauce italienne

Chicken wings

c o auf Riz IGP Haricots bl
roq veggie au fromage iz aricots blancs Bouchées de blé

Epinards hachés et pommes

Haricots beurre ail et persil i
P de terre béchamel

Tomme blanche Petit moulé nature Pommes rissolées et Ketchup

Yaourt aromatisé Creme dessert a la vanille Fruit de saison Tarte au citron Fromage frais sucré

Rocher coco
Petit Louis
Compote de pommes
Jus de pommes
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Viande de boeuf d'origine frangaise - Viande de porc volaille agneau crues D'origine frangaise



