elior (@ . Menu S’ GE) Narbonne

Du 24 au 28 février 2025 Elementaires Narbonne
LUNDI [ MARDI [ MERCREDI | JEUDI I VENDREDI
| LEJour DU (<) |
Salade de riz a la californienne % Céleri rapé .
(mais, ananas, petits pois, Salade de mache et mais Macédoine mayonnaise Oeufs durs mayonnaise Cleri rape mayonnaise

tomate, ciboulette) Carottes rapes
Endives aux pommes Haricots verts vinaigrette Roulade de volaille et cornichons o P o
vinaigrette miel

g Salade de lentilles %

N [°

Sauté de poulet sauce Normande (créme,

Pizza aux 3 fromages (emmental, Axoa de boeuf ) ) . .
o i ! champignons) Cubes de colin pané et citron
mozzarella, raclette) Emincé de pois sauce basquaise ) 3
Bouchées de blé
Lasagnes
Raviolis aux légumes
Haricots verts persillés Semoule Pommes rissolées Purée de patate douce
Fromage frais aux fruits Camembert Gouda Yaourt nature sucré de Cerdagne Petit Louis
Petit Suisse et sucre Brie Edam Yaourt aromatisé de Cerdagne Vache qui rit
Cocktail de fruits au sirop Liégeois chocolat Fruit de saison Fruit de saison 2 Moelleux coco mandarine
Compote pomme péche Créme dessert vanille Fruit de saison Fruit de saison Paris Brest
Gaufre Flibustier Rocher coco Barre de chocolat Bongateau fraise

Saint Nectaire Saint Paulin Petit Louis Camembert Gouda

Fruit de saison Fruit de saison Compote de pommes Compote de pommes Fruit de saison

Jus de pommes Jus d'orange Jus de pommes Jus d'oranges Jus de pommes

_ ) P S ag” % P .
Production locale Produits BIO [ Bleu blanc cceur . N . Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée
Viande racée ‘g_‘.ﬁ Label Rouge ,:'ﬁ Péche responsable i’fC App e/atlo: AU; f)rlgme Indication Géographique Protégée
ot controlee
Spécialité du chef ‘? viande d o_r/gme Plat végétarien
-t Frangaise

1) %O

Viande de beeuf d'origine francaise - Viande de porc volaille agneau crues D'origine frangaise



